
Biscoitos Gourmet



Estes deliciosos biscoitos são confeccionados 
a pensar naqueles que apreciam o verdadeiro 
sabor caseiro das receitas tradicionais. 
O "segredo" da Avó, a selecção cuidada dos 
ingredientes e muito carinho à mistura, 
despertam genuínos momentos de prazer 
a quem os saboreia.

These delicious biscuits are produced thinking of those 
who appreciate the true home-made taste of traditional 
recipes. The Grandma's "secret", the careful selection of 
ingredients and lots of care and nurture added to it 
awaken true moments of pleasure to who savours them. 

Ces délicieux biscuits sont confectionnés pour tous ceux qui 
apprécient les saveurs traditionnelles. Le “secret” de grand-
mère, la selection minucieuse des ingrédients et une bonne 
dose de tendresse créent de parfaits moments de plaisir.

Estas deliciosas galletas son confeccionadas pensando en 
todos aquellos  a quien  les gusta el verdadero sabor casero 
de las recetas tradicionales. El “secreto” de la Abuela, la 
selección cuidadosa de los ingredientes y mucho cariño 
mezclado  despiertan genuinos momentos de placer a 
quien los saborea.





Biscoitos de
Noz

Walnut Biscuits
Original Recipe: Aunt Luísa
concept: The refinement of the 
walnut in perfect harmony with 
special moments.
texture: crisp and crunchy 
cookies
ingredients: Walnut, eggs, wheat 
flour, sugar, margarine.

Biscuits aux  nOix
Origine de la recette: Tante Luísa
notion: Le raffinement de la noix 
en parfaite harmonie avec des 
moments spéciaux.
texture: biscuits croquants et 
croustillants
ingrédients: Noix, oeufs, farine 
de blé, sucre, margarine.

Galletas de nuez
Receta de mi Tía Luísa
concepto: El refinamiento de la 
nuez en perfecta armonía con los 
momentos especiales.
textura: galletas crujientes
ingredientes: Nuez, huevos, 
harina de trigo, azúcar, margarina. 

Origem da receita: Tia Luísa
Conceito: O requinte da noz em perfeita 
harmonia com momentos especiais.
Textura: bolachas estaladiças e crocantes
Ingredientes: Noz, ovos, farinha de trigo, 
açúcar, margarina.

A Nossa Selecção
Gourmet



Biscoitos de
Amêndoa

almOnd Biscuits
Original Recipe: Aunt Luísa 
concept: To the almond delicacy 
we have added the original home-
made flavour. The result from 
that can only be discovered by 
tasting them…
texture: crisp and crunchy cookies
ingredients: Almond, eggs, wheat 
flour, sugar, margarine.

Biscuits aux amandes
Origine de la recette: Tante Luísa
notion: À la délicatesse de 
l’amende, on ajoute la saveur “mai-
son” originale. Quant au  résultat, il 
faut goûter.
texture: biscuits croquants et 
croustillants
ingrédients: Amandes, oeufs, farine 
de blé, sucre, margarine.

Galletas de almendRa
Receta de mi Tía Luísa
concepto: Hemos combinado la 
delicada almendra con  el sabor 
casero original. El resultado… hay 
que probárselas.
textura: galletas crujientes
ingredientes: Almendra, huevos, 
harina de trigo, azúcar, margarina. 

Origem da receita: Tia Luísa
Conceito: À delicadeza da amêndoa juntámos 
o sabor caseiro original. 
O resultado, só experimentando…
Textura: bolachas estaladiças e crocantes
Ingredientes: Amêndoa, ovos, farinha de trigo, 
açúcar, margarina .

Biscoitos de
Coco

cOcOnut Biscuits
Original Recipe: Mum
concept: Coconut has become 
a part of our cuisine many years 
ago. We added its flavour to the 
traditional recipe.
texture: soft
ingredients: Eggs, wheat flour, 
sugar, coconut, margarine, 
yeast, salt.

Biscuits au cOcO
Origine de la recette: Maman
notion: La noix de coco est 
entrée dans notre cuisine il y a 
plusieurs années. À la recette tra-
ditionnelle, on ajoute la saveur.
texture: moelleux
ingrédients: Oeufs, farine de blé, 
sucre, noix de coco, margarine, 
levure, sel.

Galletas de cOcO
Receta de mi mamá
concepto: El coco forma parte de 
nuestra  cocina desde hace mu-
chos años. A la receta tradicional 
añadimos su sabor.
textura: suave
ingredientes: Huevos, harina de 
trigo, azúcar, coco, margarina, 
levadura, sal.

Origem da receita: Mamã
Conceito: O coco entrou na nossa culinária 
há muitos anos. Há receita tradicional 
juntámos o seu sabor.
Textura: macio 
Ingredientes: Ovos, farinha, açúcar, coco, 
margarina, fermento, sal 



Biscoitos de
Amendoim

Peanut Biscuits
Original Recipe: Friend Oliveira
concept: A biscuit made for all 
those who love the true peanut 
flavour.
texture: soft
ingredients: Peanut, wheat flour, 
sugar, eggs, margarine, milk, lard.

Biscuits aux cacahuètes
Origine de la recette: Ami Oliveira
Notion: Un biscuit conçu pour 
ceux qui aiment la véritable 
saveur des cacahuètes.
texture: moelleux
ingrédients: Cacahuètes, farine 
de blé, sucre, oeufs, margarine, 
lait, saintdoux.

Galletas de cacahuete
Receta de mi: amigo Oliveira
concepto: Una galleta para 
quienes  les gusta el verdadero 
sabor del cacahuete.
textura: suave
ingredientes: Cacahuete, harina 
de trigo, azúcar, huevos, margarina, 
leche, manteca.

Origem da receita: Amigo Oliveira
Conceito: Um biscoito a pensar naqueles que 
gostam do verdadeiro sabor do amendoim.
Textura: macio 
Ingredientes: Amendoim, farinha, açúcar, ovos, 
margarina, leite, banha. 

Biscoitos de
Chocolate

chOcOlate Biscuits
Original Recipe: Friend Isabel
concept: A home-made recipe 
added to the special chocolate 
flavour creates these irresistible 
biscuits.
texture: soft +
ingredients: Chocolate, eggs, 
wheat flour, azúcar, margarine, 
vanilla essence.

Biscuits au chOcOlat
Origine de la recette: Amie Isabel
notion: Une recette “maison”, 
associée à la saveur spéciale du 
chocolat, est à l’origine de ces 
biscuits irrésistibles.
texture: moelleux +
ingrédients: Chocolat, oeufs, 
farine de blé, sucre, margarine, 
essence vanille.

Galletas de chOcOlate
Receta de mi Amiga Isabel
concepto: Una receta casera aso-
ciada con el sabor del chocolate da 
lugar a estas galletas irresistibles.
textura: suave +
ingredientes: Chocolate, huevos, 
harina de trigo, azúcar, margarina, 
extracto de vainilla.

Origem da receita: Amiga Isabel
Conceito: Uma receita caseira, associada ao 
sabor especial do chocolate, dá origem a estes 
biscoitos irresistíveis.
Textura: macio +
Ingredientes: Chocolate, ovos, farinha, 
açúcar, margarina, essência de baunilha. 



Limão

lemOn Biscuits
Original Recipe: Friend Isabel
concept: A light biscuit with a 
true lemon flavour.
texture: soft +
ingredients: Eggs, wheat flour, 
sugar, lemon, olive oil, milk, yeast.

Biscuits au citROn
Origine de la recette: Amie Isabel
notion: Un biscuit léger avec une 
véritable saveur  de citron.
texture: moelleux +
ingrédients: Oeufs, farine de blé, 
sucre, citron,  huile de olive, lait, 
levure.

Galletas de limón
Receta de mi amiga Isabel
concepto: Una galleta suave con 
el verdadero sabor a limón.
textura: suave +
ingredientes: Huevos, harina de 
trigo, azúcar, limón,  aceite de 
oliva, leche, levadura.

Origem da receita: Amiga Isabel
Conceito: Um biscoito leve com o 
verdadeiro sabor a limão.
Textura: macio +
Ingredientes: Ovos, farinha de trigo, 
açúcar, limão,  azeite, leite, fermento.

Biscoitos de

Origem da receita: Amiga Isabel
Conceito: Um biscoito leve com o 
verdadeiro sabor a limão.
Textura: macio +

Limão
Biscoitos de

Biscoitos de
Canela-Lesmas

cinnamOn Biscuits 
Original Recipe: Mum/Grandmother
concept: Delicate biscuits with 
olive oil and cinnamon, prepared 
with the same precision as the 
ancients did.
texture: soft
ingredients: Eggs, wheat flour, 
sugar, butter, margarine, olive oil, 
cinnamon, yeast, baking soda, salt.

Biscuits à la canelle 
Origine de la recette: Maman/
grand-mère
notion: De délicats biscuits avec de 
l’huile d’olive et de la cannelle fabri-
qués avec la même rigueur de nos 
grands-mères (à l’ancienne).
texture: moelleux
ingrédients: Oeufs, farine de blé, 
sucre, beurre, margarine, huile 
d’olive, cannelle, levure, bacar-
bonate de soude, sel.

Galletas de canela 
Receta de mi mamá y de mi abuela
concepto: Galletas delicadas hechas 
con aceite de oliva y canela con el 
mismo rigor con el que hacían los 
antiguos.
textura: suave
ingredientes: Huevos, harina de tri-
go, azúcar, mantequilla, margarina, 
aceite de oliva, canela, levadura, 
bicarbonato de sosa, sal.

Origem da receita: Mamã/Avó
Conceito: Delicados biscoitos com azeite e canela 
confeccionados com o mesmo rigor com que os 
antigos os faziam.
Textura: macio
Ingredientes - Ovos, farinha de trigo, açúcar, 
manteiga, margarina, azeite, canela, fermento, 
bicarbonato de soda, sal.



Fennel and Honey Biscuits
Original Recipe: Friend Filomena 
Concept: The aroma and flavour of 
these biscuits take us to the most 
traditional Grandmother’s house 
flavour.
Texture: soft +
Ingredients: Eggs, wheat flour, 
sugar, margarine, honey, fennel, 
salt, baking soda.

Biscuits au fenouil 
et au miel
Origine de la recette: Amie Filomena
Notion: L’arôme et la saveur de ces 
biscuits nous entraînent dans les 
saveurs les plus traditionnelles 
«de  grand-mère».
Texture: moelleux +
Ingrédients: Oeufs, farine de blé, 
sucre, margarine, miel, fenouil, sel, 
bicarbonate de soude.

Galletas de Anís y Miel
Receta de mi  amiga Filomena
Concepto: El aroma y el sabor de 
estas galletas nos conducen a los 
sabores más tradicionales de la 
casa de “nuestra abuela”.
Textura: suave +
Ingredientes: Huevos, harina de 
trigo, azúcar, margarina, miel, 
anís, sal, bicarbonato de sosa.

Origem da receita: Amiga Filomena
Conceito: O aroma e o sabor destes 
biscoitos levam-nos aos sabores mais 
tradicionais da casa da "Avó".
Textura: macio +
Ingredientes: Ovos, farinha, açúcar, 
margarina, mel, erva-doce, sal , soda 

Biscoitos de
Erva doce e Mel A Nossa Selecção

Gourmet Low Cost



Biscoitos de
Baunilha

Limão
Biscoitos de

Biscoitinas, uma marca que se enquadra num segmento gourmet 
low cost. Um biscoito diferenciado, que se distingue de produtos 
industriais, pela forma - fabrico artesanal - e pelo conteúdo 

- ingredientes criteriosamente seleccionados, sem corantes 
nem conservantes.

Esta gama apresenta-se em cinco sabores: bolachas de baunilha, 
biscoitos de amêndoa, biscoitos de limão, biscoitos de canela e 

biscoitos de chocolate.  

BiscOitinas, is a brand within 
the low-cost gourmet segment. It 
is a differentiated biscuit, distinct 
from industrial products, through 
its form – handmade – and its 
content – carefully selected ingre-
dients with no added additives or 
preservatives.
This range has five flavours: 
vanilla biscuits, almond biscuits, 
lemon biscuits, cinnamon biscuits 
and chocolate biscuits.

BiscOitinas, une marque qui 
s’adapte à une ligne low cost. Un 
biscuit différencié, qui se distingue 
de produits industriels, de par sa 
forme – fabrication « maison » - 
et de par son contenu – ingrédients 
soigneusement sélectionnés, sans 
colorants, ni conservateurs.
Cette gamme présente cinq 
saveurs: biscuits à la vanille, aux 
amendes, au citron, à la cannelle 
et au chocolat.

BiscOitinas, es una marca que 
se ajusta a un segmento gourmet 
low cost. Una galleta diferente, 
que se distingue de los productos 
industriales, por cierto - hecho 
a mano - y por el contenido - 
ingredientes cuidadosamente 
seleccionados, sin colorantes ni 
conservantes.
Esta gama viene en cinco sabores: 
galletas de vainilla, almendra, 
limón, canela y chocolate.

Baunilha



Biscoitos de
Canela

Chocolate

Amêndoa

Biscoitos de

Biscoitos de

Chocolate
Biscoitos de


